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Abendkarte 

Klassisch. Regional. Mit Liebe serviert. 

 

 

VORSPEISEN 
 

Bruschetta „Spezial“ 

Geröstetes Baguette | Tomaten | Feta | frische Kräuter 
8,90 €  ·  A, G 

 

Falafel klein 

Salatecke | Joghurtsoße 
    8,90 €  ·  A, F, G, N 

 

Gefüllte Avocado 

Salatgemüse | Orangen-Balsamico-Vinaigrette 
10,90 €  ·  M, O 

 

SUPPEN 
 

Rinderconsommé 

Einlage | frische Kräuter 
7,90 €  ·  A, C, L 

 

Wechselnde Tagessuppe 

Bitte fragen Sie unser Serviceteam nach der heutigen Empfehlung. 
                 7,90 €  ·  Allergene auf Anfrage 
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SALATE 
 

Bunter Salatteller der Saison 

mit ofenwarmem Baguette 
VARIANTE KLEIN GROSS 
Natur 7,50 € 14,50 € 
Hausgemachte Falafel 12,90 € 19,90 € 
Gebratene Steinchampignons 12,90 € 18,90 € 
Hähnchenbrust-Streifen 13,90 € 19,90 € 
Garnelen in Knoblauchbutter 13,90 € 19,90 € 

Allergene: Natur A, M · Falafel A, F, G, M, N · Champignons A, G, M · Hähnchen A, G, M · Garnelen A, B, G, M 
 

VEGETARISCH & VEGAN 
 

Pilzvariation 

Rahm | frische Kräuter | Tagliatelle | bunter Salat 
      22,90 €  ·  A, C, G, M 

 

Gebratener Räuchertofu 

Großer bunter Salatteller 
23,90 €  ·  F, M 

 

KLASSIKER 

Schnitzel „Wiener Art“ 

Kartoffelecken | bunter Salat 
23,90 €  ·  A, C, G, M 

 

Schweinefilet 

Rahmsoße | Champignons | hausgemachte Eierspätzle 
25,90 €  ·  A, C, G 

 

Cordon Bleu 

Schinken | Käse | Pommes frites 
25,90 €  ·  A, C,  
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HAUPTSPEISEN 

 

Fränkisches „Schäuferla“ Bamberger Art 

Schwarzbiersauce | Sauerkraut | Kartoffelklöße 
 

28,90 €  ·  A, C, G, L, M 

 

Gebratenes Lachsfilet 

Tomatenmousse | Kräuterreis | bunter Salat 
29,90 €  ·  D, G, M 

 

Wiener Schnitzel aus der Pfanne 

Bratkartoffeln | Wildpreiselbeeren 
29,90 €  ·  A, C, G 

 

Rumpsteak vom Weiderind · 220 g 

Rotwein-Pfeffersoße | Kräuterbutter | Kartoffelecken | Rosmarin 
31,90 €  ·  G, L, O 

 

Rinderfilet vom heimischen Rind · 200 g 

Mit Whiskey flambiert | glasierte Kirschtomaten | Rosmarin | Pommes frites 
44,90 €  ·  G, L 
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DESSERT 
 

Sorbet Trio · vegan 
Zitrone | Orange | Cassis 

6,00 €  ·  – 

 

Sorbet & Vodka · vegan 

Zitrone | Vodka | Minze 
7,00 €  ·  – 

 

Affogato 

Vanilleeis | Espresso 
5,20 €  ·  G 

 

Crêpes Suzette 

Orangensauce | Schokolade | Vanilleeis 
12,00 €  ·  A, C, G, H 

 

Käsevariation aus Deutschland 

Chutney | Feigensenf | Dörrobst | Nüsse | Grissini 
12,50 €  ·  A, G, H, M, O 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Bitte informieren Sie unser Serviceteam über Allergien und Unverträglichkeiten. Rezepturänderungen und Kreuzkontakte sind möglich. 


